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MARCHES PUBLICS DE FOURNITURES COURANTES ET DE SERVICES 
 
 

        
 
 

CHAMBRE DE COMMERCE ET D’INDUSTRIE  
DE LA REUNION  

 
 

 

 
Bordereau des Prix unitaires (B.P.U) 

Annexe à l’acte d’engagement 
 
 
 

N°6226SGTR11 

 

 
 

 
Objet de l’Accord Cadre   

 
Accord cadre de prestation de service traiteur à la demande  

pour évènements de la CCI Réunion  
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Lot 1 : Le buffet  
Il se définit comme un service de restauration composé de petites bouchées variées présentées en 
verrines, cuillères, pics ou sous forme d’amuse-bouche et disposées dans plusieurs grands plats pour 
permettre un service en libre-accès. Le buffet inclut la préparation des pièces, la mise en place (tables, 
nappage, installation, dressage), ainsi que le débarrassage et le nettoyage en fin de prestation. 
 

 
Formule 1A  

(Gamme intermédiaire) 

 
Nombre 

de participants 

Prix  
unitaire 
€/HT par 
personne 

 
TVA 

Taux  
 

 
Prix unitaire 

€/TTC 
par personne 

 
Prix global 

€/TTC 
 

 
3 à 5 salés + 3 à 5 sucrés minimum 
 
Sans porc, sans bœuf & boissons soft 
comprises (eau, jus, boissons gazeuses) 
Pas d’alcool 
 
Soit  10 pièces par personne 

 
1 à 50 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

51 à +100     

 
(Joindre le détail et préciser le nombre de pièce par personne) 
 
 

Formule 1B 
(Gamme supérieure) 

 
Nombre 

de participants 

Prix  
unitaire 
€/HT par 
personne 

 
TVA 

Taux  
 

 
Prix unitaire 

€/TTC 
par personne 

 
Prix global 

€/TTC 
 

3 à 5 salés + 3 à 5 sucrés minimum 
 
Sans porc, sans bœuf & boissons soft 
comprises (eau, jus, boissons gazeuses) 
Pas d’alcool 
 
Soit  10 pièces par personne 

 
1 à 50 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

51 à +100     

(Joindre le détail et préciser le nombre de pièce salée et sucrée par personne) 
 
 

Formule 1C  
(Gamme exceptionnel, 

produits hauts de gamme) 

 
Nombre 

de participants 

 
Prix  

unitaire 
€/HT par 
personne 

 
TVA 

Taux  
 

 
Prix unitaire 

€/TTC 
par personne 

 
Prix global 

€/TTC 
 

 
Traiteur Formule 1   
3 à 5 salés + 3 à 5 sucrés minimum 
 
Sans porc, sans bœuf & boissons soft 
comprises (eau, jus, boissons gazeuses) 
Pas d’alcool 
 
Soit  10 pièces par personne 

 
1 à 50 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

51 à +100 

 

   

(Joindre le détail et préciser le nombre de pièce par personne) 
 
Fait à ……………………………, le………………………………………. 
 
 
Nom et qualité du signataire + (cachet entreprise) 
 
………………………………………………………….. 
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Lot 2 : Banquet, repas complet, organisé pour un nombre déterminé de convives, comprenant un menu 
identique pour tous les participants. La prestation inclut des entrées, des plats, des desserts et des cafés, 
ainsi que la fourniture de la mise en place (tables, nappage, installation, dressage), le service, le 
débarrassage et le nettoyage en fin de prestation. 
 

 
Formule 2A  

Gamme intermédiaire 

 

 
Nombre 

de participants 

 
Prix  

unitaire 
€/HT par 
personne 

 
TVA 

Taux  
 

 
Prix unitaire 

€/TTC 
par personne 

 
Prix global 

€/TTC 

 

Traiteur Formule 2 
1 entrée, 2 plats (poisson, viande), 1 
dessert et 1 café 
Sans porc, sans bœuf & boissons soft 
comprises (eau, jus, boissons gazeuses)  
Pas d’alcool 
 

 

 
1 à 50 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

51 à +100     

(Joindre le détail) 
 

 
Formule 2B  

Gamme supérieure 

 

 
Nombre 

de participants 

 
Prix  

unitaire 
€/HT par 
personne 

 
TVA 

Taux  
 

 
Prix unitaire 

€/TTC 
par personne 

 
Prix global 

€/TTC 

 
1 entrée, 2 plats (poisson, viande), 1 
dessert et 1 café 
 
 
Sans porc, sans bœuf & boissons soft 
comprises (eau, jus, boissons gazeuses)  
Pas d’alcool 
 

 

 
1 à 50 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

51 à +100     

(Joindre le détail) 
 

 
Formule 2C  

Cuisine du monde 
 

 
Nombre 

de participants 

 
Prix  

unitaire 
€/HT par 
personne 

 
TVA 

Taux  
 

 
Prix unitaire 

€/TTC 
par personne 

 
Prix global 

€/TTC 

 
1 entrée, 2 plats (poisson, viande), 1 
dessert et 1 café 
 
Les plats seront choisis par la CCIR. A 
titre indicatif, le choix peut être : 
Paella, Couscous, Méchoui, Grillades 
etc…  
 
Sans porc, sans bœuf & boissons soft 
comprises (eau, jus, boissons gazeuses)  
Pas d’alcool 

 
1 à 50 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

51 à +100     

(Joindre le détail) 
Fait à ……………………………, le………………………………………. 
 
 
Nom et qualité du signataire + (cachet entreprise) 
 
………………………………………………………….. 
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Lot 3 : Service prestation de restauration légère 
 
Petit déjeuner 

- Mini pain au chocolat 
- Mini croissant 
- Mini pain aux raisins 
- Autres à définir par le prestataire 

 
Apéritif 

lPetits fours salés : 
- Mini pizza 
- Mini quiches 
- Petits choux fourrés 
- Mini feuilletés 
- Mini tartelettes 
- Autres à définir par le prestataire 

OU 
 

- Samoussas,  
- Bonbons piments,  
- Nems,  
- Beignets,  
- Accras 
- Boissons soft comprises (eau, jus, 

boissons gazeuses) 
 

  Formule 3A  
Petit déjeuner 

Nombre 
de participants 

Prix unitaire €/TTC 
par personne 

Zone Nord 

Prix unitaire €/TTC par 
personne 
Zone Sud 

 
 
Café, thé, jus, mini 
viennoiseries 
 

 

10 à 30    

31 à 50    

50 et plus    

 
   

Formule 3B  
Apéritif 

Nombre 
de participants 

Prix unitaire €/TTC 
par personne 

Zone Nord 

Prix unitaire €/TTC par 
personne 
Zone Sud 

 
 
 
Apéritifs de type fritures et 

Boissons soft comprises 

 

10 à 30    

31 à 50    

50 et plus    

 
Lieux de livraison : Zone nord 
Campus Roger Roland – 12 rue Gabriel de Kerveguen- ZI du 
Chaudron – 97490 Ste Clotilde 
Siège, 5 B rue de Paris – 97400 Saint Denis 
CRITT – Parc Technor – 3 rue Serge Ycard – 97490 Ste 
Clotilde 
CIRFIM – 31 avenue Raymond Mondon – 97420e Port 
CENTHOR – 1 route de l’Eperon – 97435 Saint Gilles Les 
Hauts 
Autres entre les communes de Saint Benoit et Saint Paul  
 

Lieux de livraison : Zone Sud 
Domaine des Pierres, Route de l’Entre- Deux - Pierrefonds 
MEFS, 15 route de la Balance Saint Pierre 
CPOI, 65 rue du Père Lafosse - 97410 Saint Pierre 
Autres entre les communes de Trois Bassins et Saint Joseph  
 
 
 
 

Fait à ……………………………, le………………………………………. 
 
 
Nom et qualité du signataire + (cachet entreprise) 
 
………………………………………………………….. 
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Lot 4 : Service repas à emporter et à livrer pour évènements 
 
Il s'agit de plats à emporter et à livrer sur les différents sites de la CCI Réunion  
Les plats peuvent être de type : 

- Riz, grain, Carris, rougails 
- Sandwichs (traditionnels, paninis, burger etc…) 
- Salades (Légumes, taboulé, pâtes etc…) 
- Autres plats chauds (gratins, hachis parmentier, lasagnes etc…)  

 
   

Repas à emporter  
Formule Sud et Nord  

Nombre 
de participants 

Prix unitaire €/TTC 
par personne 

Zone Nord 

Prix unitaire €/TTC par 
personne 
Zone Sud 

 
1 plat (ou sandwich) au 
choix  
1 boisson 
1 dessert  
 

Prix par tranche de 10 
personnes 
Sans porc, sans bœuf 

 

5 à 10  
 

  

11 à 20    

20 et plus    

 
 

Lieux de livraison : Zone Sud 
Domaine des Pierres, Route de l’Entre- Deux - Pierrefonds 
MEFS, 15 route de la Balance Saint Pierre 
CPOI, 65 rue du Père Lafosse - 97410 Saint Pierre 
Autres entre les communes de Trois Bassins et Saint Joseph 
 
 
 
 
 
 
Fait à ……………………………, le………………………………………. 
 
 
Nom et qualité du signataire + (cachet entreprise) 
 
………………………………………………………….. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Lieux de livraison : Zone nord 
Campus Roger Roland – 12 rue Gabriel de Kerveguen- ZI du 
Chaudron – 97490 Ste Clotilde 
Siège, 5 B rue de Paris – 97400 Saint Denis 
CRITT – Parc Technor – 3 rue Serge Ycard – 97490 Ste Clotilde 
CIRFIM – 31 avenue Raymond Mondon – 97420 le Port 
CENTHOR – 1 route de l’Eperon – 97435 Saint Gilles Les Hauts 
Autres entre les communes de Saint Benoit et Saint Paul  
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Qualité de l’offre : Pour l’ensembles des lots : Etes-vous en mesure de proposer les 
diversités ci-après ? 
 
 
A Cocher 
Composition type et propositions des menus : 
(Obligatoirement 2 menus de proposés) 
 

 

OUI  

 

NON  

Capacité à proposer des alternatives : végan, halal, sans 
gluten, allergies reconnues. 
 

 

OUI  

 

NON  

Présentation des produits : fiches techniques, origine, 
circuits courts. 
 

OUI  NON  

 
 

Echantillon : Il vous sera demandé la livraison d’un plateau témoin à faible coût et à titre gracieux, 
la date vous sera indiquée ultérieurement.  
 

 10 véganes 
 10 desserts sucrés 
 10 salés 
 10 autres  

 
 

 
 Echantillon vous sera demandé pendant la phase d’analyse des offres uniquement 

pour les formules 1 type buffet 
 
A Compléter 

 
Oui               Non  lot  
 
 
 
Fait à ……………………………, le………………………………………. 
 
 
Nom et qualité du signataire + (cachet entreprise) 
 
………………………………………………………….. 
 
………………………………………………………….. 
 


